Blamusslor (&

— hur odlas det?

I Sverige odlas blamusslor (Mytilus edulis) med langlinor. De
cirka 200 meter langa linorna forankras i bade havsbotten
och i plasttunnor som flyter pa havsytan. Pa langlinorna
sitter odlingsband, med cirka fem meters mellanrum, dar

mussellarverna faster och vaxer.
Bim==—=—=y mym Fran larv till skord
: 4 = e P3&varen slapper hon- och hanmusslor
agg och spermier i vattnet, dar
befruktning sker.

e Mussellarverna utvecklas och soker
efter en fast yta att fasta pa, som
odlingsband.

e Musslorna behdver inte matas. | stallet
filtrerar de maten bland annat véxt- och
djurplankton direkt fran vattnet.

e Under 1,5-3 ar vaxer musslorna innan de
skoérdas med skérdemaskin.

Miljsfordelar Visste du att...
Bl&musslor bidrar till en battre havsmiljo blémusglor aren mé’lr_\gsidig resurs
genom att filtrera plankton och med manga anvandningsomraden:

¢ Direkt konsumtion

: i i e Smakfoérstirkare - Rik pa umami
e En vuxen mussla filtrerar upp till 3 liter e Proteinrikt mjél i djurfoder
[ ]

vatten per timme. Bra fetter - Innehaller Omega-3
e Ett ton odlade musslor tar upp 7-15 och Omega-6

kg kvave och 0,6-1,3 kg fosfor, vilket
motverkar 6vergddning.

e Blamusselodling med odlingsband
ar en KRAV-markt teknik som framjar
hallbarhet och har minimal paverkan pa
havets milj6 och ekobalans.

naringsamnen ur vattnet:

Vill du veta mer?

www.gu.se/swemarc-marint-vattenbruk
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